
 ABENDKARTE AB 17 UHR

Zusatzstoffe und Allergie-Verzeichnis finden Sie in unserer Speisekarte

BROT & DIPS
Röstzwiebel-Focaccia und Sauerteigbrot 5 €

Rote-Beete-Humus, Olivenöl, Schwarzkümmel 3 €

Aioli 3 €

Antipasti-Creme 3 €

Oliven 3 €

Brot, Oliven und ein Dip nach Wahl 9 €

SALATE
Bunte Blattsalate in Honig-Senf-Dressing mit verschiedenen Knuspertoppings 11 €

Eingelegter Kohlrabi süß-sauer, Avocado-Creme, geröstete Haselnüsse, Basilikum-Minz-Salat 14 €

Rucola-Salat, getrocknetes Tomatendressing, marinierter Burata, gegrilltes Antipasti-Gemüse 15 €

Cesar-Salad, Parmesan, Croutons 13 €

VEGATARISCHE & VEGANE TAPAS
Kichererbsen-Pommes, Antipasti-Creme 8 €

Safran-Risotto-Krokette, Aioli 10 €

Lauwarme Zwiebel-Quiche 7 €

Burata, Olivenöl, schwarzer Pfeffer 9 €

Raclette-Kartoffel, Schnittlauch 9 €

Laugenbrezel-Knödel, Paprika-Pinienkern-Creme 9 €

Gebackener Brie, Wildpreiselbeeren 9 €

Steinpilz-Strudel, Antipasti-Creme 9 €

Spinat-Ricotta-Gnocchi mit Parmesan 8 €

Geschmorte Süßkartoffel, rote Schmorzwiebel-Marmelade, Fetakäse 8 €

Gebackener Blumenkohl, Blumenkohl-Remoulade 8 €

Aubergine mit Tahin 7 €

Kanarische Kartoffeln 7 €

Pimientos 7 €

FLEISCH TAPAS
Hirsch-Gulasch-Kartoffelkrokette 11 €

Maishähnchen im Cornflakes-Mantel 10 €

Lammschaschlik 11 €

Fetakäse im Serranoschinken-Mantel, gegrilltes Gemüse 10 €

FISCH TAPAS
Kabeljau-Frikadelle, Kartoffel-Gurken-Salat, Blumenkohl-Remoulade 11 €

Gebackene Zander-Sticks im Cornflakes-Mantel, Antipasti-Creme 11 €

Marinierter Pulpo, Knoblauch, Peperoni, Limette 15 €

Gebeizte Fjordforelle, bunte Blattsalate 13 €

Riesengarnele, Pepperoni, Knoblauch 15 €

TAPAS PLATTE AB 2 PERSON
Große Tapas Platte mit vielen verschiedenen Tapas 

Pro Person 28 €

DESSERT
Popcorn-Schaum mit Butterkeks-Eis, karamellisierter Popcorn, Granatapfel-Kerne 9,50 €


